Nos entrées

Cassalette de mavvans aux givalles ef san escalope de fole gras gulle /S5€
Cuime buulée aux éovevisses ef sauman fumé
Cawngettes gullées et chantitlly d estragon S€
Eerntail de Melon ef granité basitic,
L filachié de jambian de pays /7€
Eocalape de foie gras podléc aux fraises de pays et balsamique /5€
Saint jacques simplement padlies auz cépes J6€
Due d'asperge verte et escargats en fricassée /5€
Crawstitlarnt de clhénve aux naix et bavd guille 9€
Craustade de s de vean aux givalles /S5€
Satade FPévigoundine J5€
Teviine de fate guas mi cuit anx figues
et magret fumés, cliutney pomune potres 74€
Nos Plats (Coté terre
Filet de sangliey mifate anx S laies /5€
Euerntail de magret de canard aux fudits vouges J#€
Canfit de canard maison, sauce cépes et givalles J2€
Naisette d'agnean sevie wasée, sauge et gingembve 2/€
Due d englet et vis de Veaw en cvéme de mavitles 22€
Filet de Beaef facon Rossini 23€
72€

Bractiette de mignon de Sevc gulle, ciéme de moatavde a Carncienne




Nos Plats (_6té mer ou riviére

S de caliilloud vati au vomarin 7€

Dos de sauman fumé « minute » a clhoud 72€

Ciéme verte a Cestragon

Sale et grencuilles marices aux givalles

Jus de veau pevsitle 7€

Stealt de than mi cuit au gull, escalope de fole gras

Fagon Rassini 7€

Flet de sandve viti aux éeveisses et Nailly Prat 76€
[t pour terminer Nos desserts 8€

Slateau de fromages 7€

Cavpaccio d ananas a ba menthie pitée, saliet citvon vert
Gratin de fuuits frais en sabiayan
Low cacalow glace maison
Ussiette de sanliels au coulis de fraises de pays
Fondarit clocalat coulart, glace varille
Cragquee monsiewy sucé aux poives ef cliacelat eof glace vandille

Ussiette de gouvmardises

(assantimment de petits desserts )







